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En 2014, Damm inicia un trabajo
conjunto con los agricultores de
Prades. Una region con un clima
y una tipologia de terreno muy
parecidos a los de las grandes
regiones productoras de lopulo
a nivel mundial.


















Ale. La fermentacidn.

Se utilizan levaduras de
tipo Ale que fermentan
a altas temperaturas,
en torno a los 15-24 °C.
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[Ues terrosos-y Horales

Summit

Aporta amargor y un ligero toque
especiado y herbal.

Willamette

Con este lipulo se logra amargor y ligeros sabores
y aromas florales, afrutados y herbales.

Citra

Destaca por sus sabores y aromas citricos
con matices de fruta tropical.

Centennial

Esta variedad de lGpulo otorga a COMPLOT IPA
sabores y aromas florales y citricos.

Simcoe

Con esta variedad obtenemos sabores citricos,
pindceos y ligeramente terrosos.

Amarillo

Un l0pulo con un sabor y un caracteristico aroma
floral y citrico. Sus matices afrutados recuerdan al
melén, al melocotén o al albaricoque.

Mosaic

Incorporando este lUpulo a la receta conseguimos
sabores y aromas terrosos, florales y afrutados.



COMPLOT IPA es una cerveza

muy lupulada, de amargor intenso
y con notas de citricos frescos

y fruta madura.

Un tipo de cerveza que marida
perfectamente con comidas
contundentes e intensas
como las nuevas generaciones
de hamburguesas.






COMPLOT IPA ES UNA EDICION LIMITADA
VINCULADA A LA COSECHA DEL LUPULO.

EL PRODUCTO SE PRESENTA
EN FORMATO DE 1/3 NO RETORNABLE
EN UNA CESTA DE 6 UNIDADES.
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MEDITERRANEAN IPA

— MEDITERRANEAN
INDIA PALE ALE
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COMPLOT

— MEDITERRANEAN
INDIA PALE ALE

Complot recomienda el consumo responsable 6,6°



