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INEDIT es fa a partir de dos tipus de cerveses:
cervesa de malt d'ordi tradicional i cervesa de blat.
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Aquesta cervesa de blat o cervesa blanca és de 'estil Witbier, originari
de Belgica, i es caracteritza per elaborar-se amb blat sense maltejar.

El fet d’elaborar-se amb blat sense maltejar fa que la cervesa tingui més
cos 1 augmenti la sensacié de volum i suavitat en boca.

Per aixo INEDIT té un color palelid groguenc i una mica térbol a causa
de les restes de la proteina del blat.
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Creada per Ferran Adria,
el xef més premiat del mon

Inedit va néixer el 2008 de la ma dels mestres cervesers de Damm, Ferran
Adria i l'equip de sommeliers d'elBulli.

Pensada especialment per acompanyar, amb el maxim respecte, la nova
gastronomia, plena de contrastos 1 matisos aromatics.
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Nota de tast

La seva terbolesa i el seu color lleugerament clar, amb tonalitats ambrades,
la diferencien de les altres cerveses. El color del seu cupatge: una barreja de
blat 1 de malt d'ordi. La seva escuma reneix cada vegada que se serveix.

D’alta intensitat i complexitat al nas. Les notes d’espécies dolces 1 fruites es
barregen amb la sensacio de llevat fresc i el seu caracter floral.

La infusié del coriandre, la regaléssia i la pell de taronja impregnen el seu
pas per boca. El carbonic és subtil, integrat, 1 serveix per realgar aquestes
aromes en boca. Es desenvolupa cremosa, suau 1 versatil quan es combina
amb el menjar. Té un postgust llarg i afable.



INEDIT és una
cervesa per
menjar

Inedit va ser creada per combinar-la amb multitud d'elaboracions
culinaries, fins i tot les més complicades a base de citrics 1
elements amargs. Espléndida amb entrants, amanides 1 peixos de
textura greixosa, la seva versatilitat permet també combinar-la
amb agredolgos 1 sensacions picants.

Una cervesa molt dinamica que harmonitza perfectament amb
tota la paleta de gustos.



GUSTOS ACIDS GUSTOS AMARGS

La textura delicada de la cervesa suavitza les Com que és una beguda sense records tannics
sensacions acidules. Per contra, el carbonic ni astringents i d'acidesa moderada, combina
realga I'efecte refrescant de l'acidesa. 1 respecta els sempre dificils productes o menjars

amb records amargs.

Amanida i salses de citrics. Fruites acides. Cacau amarg. Carxofa cuita. Esparrecs verds.
Rutbarbre. Tomaquet verd. Endivies. Salses al cafe.
GUSTOS AGREDOLCOS SENSACIONS PICANTS
La sensacié cremosa de la cervesa provoca una La cervesa provoca un efecte balsamic sobre
nova dimensi6 en boca. El carbonic i els records el picant, amb un contrapunt que relaxa les
afruitats combinen amb la part "agre". sensacions.

Salses agredolces i de fruita seca. Cutna asidtica. Xile. Wasabi Salsa barbacoa. Adobats.
Cuina bindi i mexicana.
GUSTOS SALATS TEXTURES UNTUOSES
El carbonic i la untuositat de la cervesa La frescor i el record citric d'Inedit dinamitzen els
contraresten i netegen les percepcions salines. productes untuosos. La cremositat d'aquesta cervesa

acompanya perfectament les textures greixoses.

Olrves verdes. Embotits. Conserves marines Peixos 1 formalyges grassos. Tonyina fresca.
i fruits del mar. Salsa de soja. Carns sucoses. Alvocat.
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Formats

Ampolla 33 cli75 cl

Cistella 6 unitats 33 cl
Barril 201
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Inedit recomana el consum responsable 4,8°



