




AGUA CON GAS

PURA DEL PIRINEO





Según cuenta la leyenda, el Pirineo nació del amor entre

Hércules, hijo de Zeus, y la ninfa Pyrene.

Hércules, para demostrar su valentía, robó el ganado

de Gerión, un gigante monstruoso que también pretendía

el amor de la bella Pyrene.

El gigante Gerión, furioso con Hércules y deseoso

de poseer a la ninfa, incendió el bosque donde esta

se escondía y le causó graves heridas que provocaron

su muerte.

Hércules, en venganza, acabó con la vida de Gerión

y apiló enormes piedras sobre la tumba de Pyrene,

erigiendo así la Cordillera Pirenaica por la que fluye

el manantial de las lágrimas de su amada.



El manantial de Pirinea se encuentra en el corazón  

del Pirineo, protegido y conservado de forma natural, 

manteniendo sin alteraciones la pureza original  

del agua.

La profundidad de su origen y su prolongado reposo  

le confieren mayor maduración que otras aguas  

de la zona. A las características del agua se suma  

la ajustada concentración de gas carbónico añadido,  

que produce una suave efervescencia de aspecto  

delicado y estimulante.
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PROPIEDADES

EL AGUA 
CON GAS DE  
MINERALIZACIÓN 
DÉBIL

PIRINEA  mg/l

Residuo seco 336 

Calcio 52,9 

Magnesio 30,1 

Sodio 11,5 

Bicarbonatos 234 

Sulfatos 96,2 

Cloruros 1,7

Lab. CNTA, noviembre de 2013 

Pirinea es un agua equilibrada y de mineralización 

débil. Sus componentes minerales proporcionan 

nutrientes esenciales que completan los hábitos  

de una vida saludable. Además, no contiene calorías  

y es un agua indicada para dietas pobres en sodio.

Pirinea combina los matices del agua con gas y los 

beneficios de las aguas de mineralización débil.  

La concentración añadida de gas carbónico en forma  

de fina burbuja aporta una agradable sensación al 

paladar y la convierte en el agua perfecta para maridar 

con una gran variedad de comidas.
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NOTA DE CATA 

LA EXPERIENCIA 
MÁS REFRESCANTE

Agua de perfecta transparencia, brillante y muy fluida. 

Los aromas son suaves pero refrescantes. En cuanto  

al gusto, su tendencia es elegante, con un carbónico  

muy integrado y mucha ligereza. Posee un perfecto 

equilibrio entre la suave textura (debida a su bajo 

contenido en sodio) y las delicadas burbujas.  

La sensación final es refrescante y persistente.  

Por su baja mineralización y su estilo fluido es ideal  

para acompañar platos con carácter y complejidad.  

Agua recomendada para dietas bajas en sodio.

FERRAN CENTELLES

Sumiller de ElBulli 2000-2011



MARIDAJE 

LA COMBINACIÓN  
MÁS RECOMENDABLE

FERRAN CENTELLES

Sumiller de ElBulli 2000-2011

TEMPERATURA DE SERVICIO: 

La textura del gas carbónico es una de las sensaciones 

que más se modifican según la temperatura de servicio.   

Pirinea tiene un gas muy delicado. Esta característica 

provoca que, al servirla fría o con hielo, el gas se perciba 

de manera muy suave y el agua sea muy elegante.  

Al servirla a temperatura ambiente, la cantidad  

de gas es suficientemente suave para permitir un efecto 

placentero, lo que la aleja de la mayoría de aguas  

del mercado, que pueden percibirse ligeramente 

agresivas al servirlas templadas.

MARIDAJE: 

Al ser un agua delicada se vuelve muy versátil y capaz  

de combinar con muchas elaboraciones distintas.

Limpia y refresca el paladar: la sensación de fino 

carbónico le otorga una función de desgrasar el paladar, 

y es especialmente ideal con frituras, platos densos  

y productos que saturan las papilas gustativas (huevos, 

chocolate, salsas densas). Esta característica la hace 

ideal para restauración, ya que permite apreciar  

los sabores de manera precisa entre bocados.

Combinación de afinidad: en cuanto al gusto es un agua 

de delicada mineralización, muy ligera. Esto hace que 

combine perfectamente con platos suaves y produzca 

sensaciones especialmente agradables con platos  

de características salinas y productos del mar.

Combinación de contraste: esta agua armoniza 

perfectamente con percepciones amargas, ácidas  

y picantes de la comida, suaviza el paladar y crea  

una percepción de agradable contraste.

OBSERVACIÓN:

Una de las aguas más delicadas y ligeras  

del mercado, con un contenido de carbónico adaptado  

a las preferencias de hoy. Actualmente, la suavidad  

y la ligereza predominan y se anteponen  

a las sensaciones de dureza.  
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El envase de vidrio retornable de Pirinea ha sido

producido con un compuesto resistente que permite

realizar un mayor número de rotaciones, con lo que

se aumenta su vida útil con las

.

El vidrio es inerte, no mantiene ninguna interacción

química con su contenido y conserva la pureza interior

durante todo el ciclo de vida del envase.

máximas garantías

de higiene y respeto por el medio ambiente

Pirinea se presenta en envases de vidrio retornables de

33 cl y 50 cl.
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