


Laprimera
sangria
contemporanea.

Sureo es ligera, fresca,
refrescante y suave.
Solo conun 5% de alcohol.

Sureo eslaevolucion necesariadela
clasica sangria: unabebidacon todo
el sabor peromuchomasligeray
refrescante. Con apenasun 5% de
alcohol, es perfecta paratomaren

cualquiermomento ylugar, de

formarelajada, sin preocupaciones.



Vino tinto joven,
naranja, imon
y especias.

Unarecetarenovada
coningredientes de calidad.

Unabebidapensadapara
acompanarnos en los mejores
momentos debe estar alaaltura.
Por esohemos confiadolareceta
de Sureo a profesionales de primer

nivel.

iElresultado?

Unasangriasuave, elaborada a
partir de vino tinto joven y fruta

de temporada, todo aderezado con
un delicado toque de especias dulces
como vainilla, canelaonuez

moscada.




iSirvase con hielo
y un corte de
naranjal

Suinconfundible colorrojorubi
con destellos purpura brilla
entre el hielo ylasrodajas de
fruta de un modo embriagador.

Serecomiendaservir Sureo en un En cuanto alatemperatura, debera
vaso alto y ancho con dos cubitos servirse amenos de 6°: noolvidemos
de hielo bien solidos y un corte de que el caracterrefrescante esuno de
naranjaen suinterior. sus atributos clave.

Esimportante que la frutaluzca

frescay brillante.




asangria,
alaultima.

Lasangriaesta de moda.
Los grandes chefs estan
apostando por ella.

Su poderrefrescante, susuavidad boquerones y unas aceitunas,
ylacalidad de susingredientes laeleccion seralaacertada.

hacen de Sureo el maridaje perfecto ~ Ademas, sureducidacarga

con esas clasicas paellas que tanto alcohdlicala convierte en una

nos gustan, perotambién puedeser  bebidaligera,ideal para disfrutar
lanuevabebidaparael aperitivo. desdelatranquilidad.

C()Hlp artamos un arroz negro,

unas tapas de mariscoounos




Al fresco,
por favor!

Aquinosencantael aire libre.
Nopodemos evitarlo.
Sureo existe pory para

esos momentos.

Cuando llega el buen tiempo,
huimosinstintivamente de las
cuatroparedes y sentimosel
impulso de juntarnos en paseos,
patiosy terrazas, alrededor de una
mesa, con losnuestros. Ese caracter
extrovertido, ese compartir
experiencias bajo el cielo abierto,
nos hace ser quienes somos.

. Qué mejor que unasangria de
inconfundible alma veraniega para
acompafiarnos al fresco? Supoder
refrescante, susuavidad ylacalidad
de susingredientes hacen de Sureo
elmaridaje perfecto paraesas
comidasy cenas apie de playa que
tan bien nos sientan.




Sureo
- ~-en L botella

Unasangria versatil
como Sureo, una bebida
que pretende adaptarse
alasnecesidades del
consumidor, no podia

presentarse deun
unico modo.

Por eso viene en unaelegante
botella de 33 cl, para poder
saborearla en cualquier momento
y situacion, perotambién en barril.
Asi, quienes quieran tomar un vaso
de Sureo de formaindividual
podran disfrutarlaasuritmo,
mientras que los que prefieran
hacerlo en comtn podran pedirla
enjarra.

Practicay de calidad: asies como
debe ser un sangria contemporanea.

Ademas, y paracompletarlaoferta,
también existe la opcion del elasico
tinto de verano en tirador.

Botella 33 cl.

Sangria

Barril 30 L

Sangria
Tintode Verano






