


La historia de Cervezas Victoria va unida indudable-

mente a la historia de Málaga. 

La cerveza Victoria se creó en el marinero barrio de 

El Perchel. Fue el  

cuando Luis Franquelo inauguró la primera fábrica 

de Cervezas Victoria, en el día de la Virgen de la Vic-

toria, de ahí su nombre.

Desde el comienzo, Luis Franquelo tuvo la convicción 

de perseguir la excelencia, y fue a buscarla donde 

mejor cerveza se elaboraba. De ahí que la maquinaria 

y el primer maestro cervecero, Henrich Dietz, vinie-

ran directamente de Alemania. 

sábado 8 de septiembre de 1928

la cerveza de 
málaga desde 
1928



una verdadera 

historia

La Guerra Civil apenas duró en Málaga siete meses. 

Sin embargo, marcó a esta ciudad para siempre y 

también a Cervezas Victoria, que se vio obligada a 

cerrar sus puertas temporalmente durante un año 

(1936–1937).

Victoria fue 

 y desde entonces sus ventas fueron en 

aumento a lo largo de los años. 

La consolidación de la marca vino en los años 60, gra-

cias al ‘boom’ turístico de la Costa del Sol.

la única cervecera que sobrevivió a la 

Guerra Civil

Cartel publicitario en Calle Larios a fnales de los años 30, anunciándose, antes 

de su �amoso eslogan, como “la más fna” por su proceso especial de fltrado.



En la década de los 50, Cervezas Victoria creó un car-

tel en el que por primera vez aparecía la �gura del 

icónico personaje conocido por todos los malagueños 

como ‘ ’, junto con su ya �amoso eslogan 

”, que tan bien refeja el alma “

de esta cerveza: orgullosa de ser malagueña y ela-

borada cuidadosamente con el procedimiento tradi-

cional de maduración lenta para conseguir su sabor 

exquisito.

El Alemán

Malagueña y Exquisita

malagueña  
y exquisita



la fábrica 
de málaga



En la cervecería tiene lugar el 

, un cuidado proceso en el que cada ingrediente de 

nuestra receta juega un importante papel para conseguir el 

equilibrio y sabor exquisitos.

Tras la maceración de la  en las calderas, 

añadimos el , que aporta el amargor característico de 

la cerveza. Una vez enfriado este mosto, lo pasamos a los tan-

ques de fermentación, donde añadimos la levadura especial 

de Victoria. Por último, la cerveza 

, lo que aporta los aromas y 

sabor de una Victoria perfecta.

, la fábrica está ubicada en 

la Avenida Velázquez de Málaga, una de las principales vías de 

acceso a la ciudad. En sus casi 3.500 m2 se lleva a cabo el cuida-

do .

‘brassage’ o cocción de nues-

tra cerveza

malta de cebada

lúpulo

reposa en los tanques de 

guarda durante al menos 12 días

Inaugurada en septiembre de 2017

 proceso de elaboración de Cervezas Victoria

elaboración

o ‘brassage’



línea  

de envasado
La zona de envasado cuenta con trenes para envasar la cerve-

za . 

La fábrica también dispone de un equipamiento especial me-

diante el cual 

, que se encargan de distri-

buirla recién elaborada a los establecimientos de hostelería 

que dispongan de tanques.

lista para su consumo en botellas o barriles

se carga la cerveza directamente desde la bo-

dega a los camiones refrigerados



Las puertas de la �ábrica de Cervezas Victoria están abiertas 

para dis�rutar de una experiencia 100% cervecera: una visi-

ta de 90 minutos en el que los visitantes pueden conocer de 

primera mano 

, desde su historia, proceso de elaboración e instala-

ciones de la �ábrica.

Al fnal del recorrido, los visitantes dis�rutan de una 

 para percibir los matices de sabor de todas las varie-

dades Victoria y de un .

los secretos de la cerveza  más ‘Malagueña y 

exquisita’

cata de 

cervezas

taller de tiraje de cerveza

experiencia 

100% cervecera



formatos

cerveza  
victoria  
málaga

Victoria también distribuye su cerveza en 

para aquellos locales de restauración que tengan un 

consumo de cerveza elevado.

Victoria presenta un color brillan-

te, es dorada con burbujas fnas y 

abundantes. En boca se trata de 

, gracias a su amargor 

moderado y al arroz que se utiliza 

para su elaboración. En aromas 

destacan las densas notas a cereal 

tostado.

La cerveza va directamente de �ábrica a los restaurantes y se 

.

Además, Victoria dispone de un  que 

nos permite distribuir los tanques de cerveza por el casco 

histórico de Málaga.

tanques de 600 l y 
1.000 l 

una cerveza equilibrada y muy 
refrescante

mantienen a la perfección todos sus aromas y propiedades

vehículo 100 % eléctrico

barril barril botella  botella 

  Retornable Retornable

Caja 24 und. Caja 30 und. 

directa  
de fábrica

Temperatura recomendada de consumo: 
entre los 4º C y los 6º C.

Alc. 4,8% vol. 23 IBU



Fábrica Cervezas Victoria
Avenida de Velázquez 215, Málaga


