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FREE DAMM s’elabora amb

que utilitzem per elaborar
una cervesa amb alcohol.

AIGUA
MALT D'ORDI

BLAT
DE MORO

ARROS

LLUPOL



Afegim

|LEVAT

i deixem que

la fermentacio

ALGOOL

de forma

natural.




L IEINIIA

DESPRES lilll\l[ﬁ I IINA

I DS lAIlIl LB
PODEN [lIMINAII

lﬂllllllllll 1

Hii A

IELIGEIVES) |

3 e
L




ES PERDIEN
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EL SABOR | LARONA
DELA GERVESA.
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Hem treballat fins a
trobar un sistema
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S’utilitzen maltes torrades que
s’'obtenen a través d’'un proceés de
torrefaccio similar al del torrat del cafe.
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Una cervesa plena de matisos, on
predominen les notes a cereals
torrats, caramel, café i cacau.
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33 cl RETORNABLE
20 cl RETORNABLE

25 cl SENSE RETORN (Pack 6 u.)

SIN ALCOHOL

188858 X

Liauna 33 cl
Llauna 33 cl (retractil 12 u.)
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33 cl RETORNABLE
20 cl RETORNABLE

CEAVEZA SIN ALCOHOL:
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25 cl SENSE RETORN (Pack 6 u.)

Llauna 33 cl



Llauna 33 cl 33 cl RETORNABLE
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