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FREE DAMM se elabora con

que utilizamos para elaborar
una cerveza con alcohol.
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Hemos trabajado hasta
encontrar un sistema
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Se utilizan maltas tostadas que se
obtienen mediante el proceso de
torrefaccion similar al tueste del cafe.

Una cerveza llena de matices, donde
predominan las notas a cereales
tostados, caramelo, café y cacao.
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33 cl RETORNABLE
20 cl RETORNABLE

25 cl SIN RETORNO (Pack 6 u.)

SIN ALCOHOL
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Lata 33 cl
Lata 33 cl (retractil 12 u.)
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CEAVEZA SIN ALCOHOL:
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25 cl SIN RETORNO (Pack 6 u.)

Lata 33 cl
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