DAURA MARZEN
LA PRIMERA DOBLE MALTA
SIN GLUTEN
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DAURA MARZEN
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En 2014, Damm lanzo Daura Mirzen: la primera
cdoble malta sin gluten. Es una cerveza dilerente y especial
(que tiene mas [uerza, mas cuerpo y mas sabor,

pero la misma garantia de calidad que Daura.

De sabor intenso y contenido alcoholico de 7.2% vol.

Al igual que Daura, contiene menos de Sppm.
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NOTA DE CATA

Mirzen tiene un color cobrizo oscuro intenso y una
apariencia totalmente clara vy brillante. La espuma, de
tonos marfil oscuro, es muy densa y compacta. En nariz es
potente, con infinidad de notas tostadas, [ruta seca,

recuerdos herbaceos v un toque a piel de naranja confitada.

Es una cerveza compleja, con mucha intensidad v gran
potencial ollativo. En el paladar es muy sabrosa, mostrando
gran extracto durante todo su paso y mucha profundidad
gustativa. Es una cerveza de volumen v textura, con un
perfecto equilibrio entre las notas dulces de la malta, los
recuerdos tostados v destacable amargor. Una cerveza de

maximo sabor, ideal para consumir entre 4 y 8°C
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100% NATURAL INGREDIENTS
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SINGIUTEN SEXNS GIUTEN SANSGLUTEN SENEAGLITINE

Codigo DMI3P6
Sin retorno 4 packs / caja



