














EQUILATER ÉS LA NOSTRA 
INTERPRETACIÓ DE L'ESTIL 
IMPERIAL STOUT, AMB TOCS 
MEDITERRANIS.
DE COLOR MARRÓ FOSC, 
GAIREBÉ NEGRE, ÉS MOLT DENSA 
I OPACA. L’ESCUMA ÉS COMPACTA, 
ABUNDANT I D'ASPECTE CREMÓS.

EN NAS, ÉS INTENSA I DE PERFIL 
MOLT RIC I COMPLEX; 
DESTAQUEN LES AROMES 
TORRADES, COM EL CAFÈ, 
I NOTES DE CARAMEL, NOUS 
I VAINILLA, AMB UN TOC MOLT 
SUBTIL I FRESC DE FONOLL.

EN BOCA, ÉS MOLT EXPRESSIVA, 
POTENT I RICA EN SABORS 
INTENSOS. TÉ UNA TEXTURA 
CREMOSA, AMB MOLT DE COS. 
UN PALADAR OPULENT. 

EQUILIBRADA I COMPLEXA, 
LES NOTES DOLCES DE FIGUES 
SEQUES ES BALANCEGEN 
AMB LA DELICADA AMARGOR 
FINAL. PRESENTA NOTES DE 
NOUS I REGALÈSSIA, I MATISOS 
TORRATS DE CAFÈ I CACAU.

GRÀCIES AL CONTRAPUNT DEL 
FONOLL REVELA UN FINAL MOLT 
FRESC, AGRADABLE I LLARG, 
I ACONSEGUEIX L'EQUILIBRI 
PERFECTE PER CREAR 
EXCEL·LENTS MARIDATGES 
GASTRONÒMICS.

ES RECOMANA SERVIR-LA A UNA 
TEMPERATURA D’ENTRE 8 I �� °C 
EN UNA COPA ESTIL SAUVIGNON 
BLANC.

FR
ESCA

PO
TE

N
T

FOSCA

NOTA DE TAST






