
0,0% ALCOHOL

CERVEZA SIN ALCOHOL



DURANTE 
LA ELABORACIÓN DE

UNA PARTE DE LOS 
FREEDAMM, 
AROMAS, 

SE NOS ESCAPABA. 



SE NOS ESCAPABA.       



NUEVA



MÁS
AROMAS.
MÁS
SABOR.

NUEVA



FREE DAMM se elabora con

LOS MISMOS INGREDIENTES  
que utilizamos para elaborar 
una cerveza con alcohol.

AGUA

MALTA  
DE CEBADA

MAÍZ 

ARROZ 

LÚPULO



Añadimos

y dejamos que

 la fermentación

de manera

 natural.

 LEVADURA 

PRODUZCA

ALCOHOL 

 



LA TÉCNICA

DESPUÉS, GRACIAS A UNA 

DE DESTILACIÓN AL VACÍO, 

AVANZADA TÉCNICA 

 PODEMOS ELIMINAR

EL ALCOHOL

D E  L A  C E RV E Z A 

HASTA 

AL

LLEGAR

0,0 % 



P E R O  E N  

L A  D E S A L C O H O L I Z A C I Ó N ,

S E  P E R D Í A N 

C O M P O N E N T E S 

A R O MÁT I C O S 

Q U E  D E F I N E N 

E L  S A B O R  Y  E L  A R O MA 

D E  L A  C E RV E Z A .



Hemos trabajado hasta

encontrar un sistema

LA SOLUCIÓN

PARA  

LOS 

RECUPERAR

COMPONENTES

AROMÁTICOS QUE PERDÍAMOS E 

INCORPORARLOS

DE NUEVO.



SABOR

NUEVA





FREEDAMM LIMÓN 0.0

Limones maduros

 y limas ácidas.

Cuerpo y frescura

 en cada sorbo.

Y

PARA LOS

AMANTES DEL

LIMÓN,

.LIMÓN



FREE DAMM TOSTADA 0,0
Se utilizan maltas tostadas que se 
obtienen mediante el proceso de 

torrefacción similar al tueste del cafè. 

Una cerveza llena de matices, donde 
predominan las notas a cereales 

tostados, caramelo, café y cacao.

CON TODOS LOS  
MATICES DE 
DE LAS MALTAS
TOSTADAS



NUEVA

TOSTADA



25 cl SIN RETORNO (Pack 6 u.)

33 cl RETORNABLE Lata 33 cl

20 cl RETORNABLE Lata 33 cl (retractil 12 u.)



FREE DAMM

Barril 20L



25 cl SIN RETORNO (Pack 6 u.)

33 cl RETORNABLE
Lata 33 cl20 cl RETORNABLE



Lata 33 cl 33 cl RETORNABLE



0,0% ALCOHOL

CERVEZA SIN ALCOHOL


