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MALAUERIDA

CERVEZA ROJA

BREWED FOR THE BEST LATIN FOOD
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SERVEJA ROJA
FRESGCA

BPMANOVA-CERVEJA
UN NOVO ESTILO DE CERVEJA
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CRIADA PELOS MESTRES
CERVEJEIROS DA DAMM
FERRAN ADRIA, ALBERT ADRIA

E PELA SUA EQUIPA.
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MALQUERIDA NASCE DA-OBSESSAO
E DO FASCINIO DE FERRAN ADRIA,
ALBERTADRIA E DA SUA EQUIPA
PELA GASTRONIOMIA LATINA.

UMA GASTRONOMIA RICA, CRIATIVA,
COMPLEXA E PODEROSA.

TENDENCIA MUNDIAL,
CADA VEZ MAIS PRESENTE ENTRE
0S WORLD’S 50BEST RESTAURANTS.

MAS PARA A QUE NAO EXISTIA
UMA CERVEJA ESPECIFICA
QUE COMBINASSE NA PERFEICAO
COM A SUA FORTE PERSONALIDADE.

PELO MENOS, ATE AGORA



PARA GCRIAR
UNA CERVEJA
DIFERENTE

FERRANIALBERTADRIA,

EM CONJUNTO COM A SUA EQUIPA,
ESTAVAM CONVITOS DA NECESSIDADE
DE CRIACAO DE UMA CERVEJA ESPECIAL
VOCACIONADA PARA A COZINHA LATINA.
E DECIDIRAM FAZE-LO
COM A EQUIPA DA DAMM.

ERA SIM OU SIM!



JERVEJA
MEDITERRANEA
2 COZINHA LATINA?

MAS O QUE FAZ COM QUE
UMA CERVEJA MEDITERRANEA
CRIE UNA CERVEJA
PARA A GASTRONOMIA LATINA?

FERRAN ADRIA, ALBERT ADRIA E A SUA EQUIPA
PODEM SER MUITO CONVICENTES.
PELO QUE, NO PRINCIPIO DE 20186,

A DAMM DISSE QUE SIM
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UM ANO DE FTESTES, EEIMINAGCOES,
TALENTO E EXPERIENCIAS
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Os mestres cervejeiros da Damm
elaboraram cervejas que reuniam as ideias
de Ferran Adria, Albert Adria e da sua equipa:
Ferran Centelles
(somellier de El Bulli 2000-2011),
Paco Méndez
(cozinheiro e sécio de Albert Adria no restaurante Hoja Santa)
e Marc Alvarez
(responsdvel pela area de cocktails de ElBarri).

Em seguida, esses prototipos foram degustados
com comida latina nas inimeras reunioes
que foram levadas a cabo.



Numa destas sessoes,
e depois de muitas voltas,
o artista argentino diego Rey
propds o nome vencedor:
Malquerida

Experimentaram cervejas
com toques de lima, erva-limdo,
anis, folha santa...

e muitos outros ingredientes
da cozinha latina. Contudo,
apresentava um sabor demasiado
suave que era ultrapassado pela
intensidade da comida.

dddddddddddddddddAd.

no principio experimentou-se
tncluir mezcal. Dava-lhe
um paladar fumado interesante,
mas afastava-se da frescura
necessaria para acompanhar
uma cozina tdo poderosa.

Foi entdo que Paco Méndez,
chefe de cozinha do restaurante
Hoja Santa, apreciou um cocktail
que abria o seu menu de degustacdao,
feito com flor da Jamaica e laranja.
E se o juntamos a cerveja? Delicioso.
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Mas ndo ficou por aqui.

A flor da Jamaica acabou
por representar toda
uma descoberta: foi esta flor
tao especial que deu a cerveja
da sua maravilhosa
cor vermelha.

Os mestres cervejeiros da Damm
elaboraram o wltimo prototipo
com estas ultimas ideias.

Dois meses apés a nltima sessdo, tin-
ham conseguido.

A cerveja recém-nascida
Joi abencoada por todos os membros
da equipa, por unanimidade.

(ddddddddddddddddda

Ainda assim, faltava acidez e textu-
ra, pelo que Albert Adria pediu para
integrar notas de trigo.

Ficava a faltar uma ultima prova
de fogo: dar a provar a cerveja
a familiares, amigos, colegas,
clientes... e todos gostaram muito.
De tal forma que, surpreendente-
mente, foi considerada
“muito boa para a cozinha latina,
ou simplesmente para beber”.
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OR THE BEST LATINFOOD

A Malquerida era algo tdo novo
que ndao encaixava em qualquer dos estilos ja existentes.
E se ndo existia, teria de ser criado.

Era vermelha, mas ndo sé vermelha.
Erauma CERVEJA ROJA FRESCA



INGREDIENTES

I'LOR
DA JAMAICA

A flor da Jamaica
ou hibisco é uma flor

carateristica dos paises
tropicais, muito utilizada

na gastronomia latina.
E responsdvel pela surpreendente

cor vermelha da cerveja
e adiciona-lhe notas florais

edefrescura.

LUPOLO

O indispensadavel lupulo
é o responsavel
DOT proporcionar
a amargo caracteristico
da cerveja, bem
COMmMo as suas notas suaves
de especiarias.

MILIO

Este ingrediente peculiar,
muito utilizado também
na gastronomia latina,
¢é o responsavel pelo sabor redondo
e volume da cerveja.



PER A UMA CERVEJA INOVADORA

MALTIE
DE CEVADA

O malte de cevada é a parte
SJundamental para conferir
estrutura a cerveja.
Adicionalmente, adicina-lhe
um agradavel aroma torrado

LARANJA

O objectivo era conseguir
uma cerveja muito fresca,
pelo que os toques frutados e citricos
de laranja resultaram
na perfeigcdo, conferindo
um aroma extra @ cerveja.

TRIGO

Para conseguir obter um ponto
mais de acidez e textura,
4 Joti decidido juntar trigo,
que adiciona lembrancas frutadas
e delicadas notas florais.
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Alcool 5% vol.



NOTA DE DEGUSTACAO DE FERRAN CENTELLES
SOMELLIER DE EL BULLI
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ASPLEGTO
Sfluido e uma impressionante
cor vermelha que lhe é conferida
pela flor da Jamaica.

A espuma é densa e de um delicado
tom branco marfim.

NA BOGA

revela-se fluida, com um gas
que lhe confere grande vivacidade.
Aroma torrado de malte e um matiz
Jrutado proveniente da laranja

2A6°CG

Es recomana
una temperatura
de serveide 4 a 6°

NO NARIZ

é intensa, destaca a sensacao
de frescura, as notas de malte,
um ponto citrico de casca de laranja,
um toque floral e uma lembranca
herbacea proveniente do litpulo.

0 GOSTO
POSTERIOR

é prolongado e agradauvel,
com uma sensag¢do delicada,
amarga e repleta
de recordacoes citricas.
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A MALQUERIDA E UMA CERVEJA
INOVADORA E SURPREEDNDENTE,
DE ELEVADA QUALIDADE, MUITO FACIL
DE BEBER, CRIADA PARA ACOMPANHAR
A GASTRONOMIA LATINA.

COMBINA DE FORMA IDEAL COM PRATOS
EXTREMOS, PICANTES, PODEROSOS
E ACIDOS, TIPICOS DA COZINHA LATINA.

UMA GASTRONOMIA COM UMA FORTE
PERSONALIDADE E POSSIBILIDADES
CRIATIVAS INFINITAS, QUE JA
SE TRANSFORMOU NUMA TENDENCIA
MUNDIAL, MARCANDO TODOS OS ANOS
UMA PRESENCA CADA VEZ MAIS FORTE
NA PRESTIGIADA LISTA DOS WORLD’S 50
BEST RESTAURANTS.



APRESENTACOES
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33 CL. GARRAFA
SEM RETORNO

VLER

i cervEZA ROIA |

25 CL. SEM RETORNO
(PACK 6 UNIDADE.)
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MALAUERIDA

CERVEZA ROJA
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A Malgquerida recomenda wm consumo responsavel, 5°



