


Laprimera
sangria
contemporania.

Sureo éslleugera, fresca,
refrescantisuau.
Nomésambun 5% d’alcohol.

Sureo ¢és’evolucio necessaria de la
classicasangria: unabegudaamb
tot el sabor pero moltméslleugera
irefrescant. Amb tot just un 5%
d’alcohol, ésperfectaperaprendre

a qualsevol momentien qualsevol

lloc, de formarelaxada,

SENSse preocu })il(‘i()l] S.



Vinegre jove,
taronja, llimona
1especies.

Unareceptarenovada
amb ingredients de qualitat.

Perqueé siguiunabegudaal’al¢ada
dels nostres millors moments,
hem confiatlarecepta de Sureo

aprofessionals de primernivell.

Elresultat?

Unasangriasuau, elaborada amb vi

negre joveifruitade temporada,

1amb un delicat toc final que i

aporten especies dolces com la
rainilla, la canyellailanou

moscada.




I’esclat del color vermell robi
1elsreflexos purpuraentre els
glaconsiels trossos de fruita
ens enamora.

Recomanem servir Sureo en un vas Cal servir-laatemperaturainferior
alt1ample amb dos glacons ben a6°:nooblidem que el caracter
solidsiun tall de taronjaa dins. refrescant ésun dels seus atributs
Es important que la fruitallueixi clau.

frescaibrillant.

Serviu-laamb gel
1un tall de
taronjal




ngria,

al’altima.

Lasangriaestade moda.
Kls grans xefs estan

apostant perella.

Elseupoderrefrescant, laseva
suavitatila qualitat dels seus
ingredients fan de Sureo el
maridatge perfecte amb les
classiques paelles que ens agraden
tant, pero també pot serlanova
begudaperal’aperitiu. Tant si
compartim un arros negre com unes

tapes de marisc, uns seitons ounes
olives, seraunaeleccio encertada.
Amésameés,lasevareduidacarrega
alcoholicala converteixenuna
begudalleugera,ideal pera
gaudir-ne amb tranquil-litat.



Alafresca,
s1us plau!

Aquiensagradal’aire lliure.
Nohopodemevitariéslarao

de ser de Sureo.

Quan arribael bon temps, fugim
instintivament de les quatre parets
1sentim I'impuls d’aplegar-nosen
rambles, patisiterrasses, al voltant
d’unataula, amb els nostres.
Aquest caracter extravertit, aquest
compartir experi¢ncies sotalacapa
del cel, ens faser quisom.

Que ens acompanyaramillorala
fresca que unasangria
d’inconfusible anima estiuenca?
Elseupoderrefrescant, laseva
suavitatila qualitat delsseus
ingredients fan de Sureo el
maridatge perfecte per als dinarsi
sopars apeu de platja que tan bé
se’nsposen.




i Sureo
-~f~~—en ampolla
Menbarril.

Unasangria versatil com
Sureo, una beguda que
pretén adaptar-se ales
necessitats del consumidor,
no podia tenir una inica

presentacio.

Per aixolapodreu assaboriren
unaelegant ampolla de 33 cl

en qualsevol momentisituacio,
perotambélatrobareuen barril.
Aixi, els que vulguin prendre’s un
vas de Sureo de formaindividual
podran gaudir-ne al seuritme,
1els que prefereixin beure amb la
collapodran demanar-laen gerra.

Practicaide qualitat: aixiés com ha
de ser una sangria contemporania.

A més,1completant 'oferta,
també hihal’opci6 del classic tento
deverano en barril.

Ampolla 33cl.

Sangria

Barril 30 L

Sangria
Tinto de Verano







