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(Y SABES POR QUE SE LLANIA ASI

En la Edad Media, al no existir sistemas de
refrigeracién, ni practicamente conocimientos de
microbiologfa, los cerveceros tenian que dejar de
producir durante los meses cdlidos del verano, porque
las altas temperaturas permitian que algunas bacterias
sobrevivieran y echaran a perder la produccién.

Pero un maestro cervecero tuvo una idea genial.
Durante la produccién de marzo todos trabajarfan
mds duro para elaborar una cerveza mucho mds
potente, con mds lapulo. También afiadirian mds
malta a la férmula tradicional, el doble de malta,
buscando una cerveza con mucho mds cuerpo,

que resistirfa muchisimo mejor los embates del calor.
Con ello consiguieron que por primera vez el
consumo de cerveza se extendiera durante todo el ano.

Asi nacié el estilo Mirzenbier; asi nacié el estilo

de Voll-Damm.



LA GERYELA Dt UNA
GLEARAGION

Con el tiempo, la Mirzenbier se acabaria
convirtiendo también en la Oktoberfestbier.
Esto es debido a que coincidiendo con el final de
la cosecha de malta y lapulo y la llegada del frio,
se tenfan que acabar las reservas de la tltima
cerveza almacenada (Mirzenbier) para liberar

las bodegas y volver a fabricar.

Este hecho, coincidiendo con el aniversario de
las nupcias entre Luis I de Baviera y Teresa de
Sajonia-Altenburgo, se acabé convirtiendo en
una gran celebracién en Munich, que ha
perdurado hasta nuestros dias conocida como
la Oktoberfest, de ahi que la Mirzenbier
también se llame Oktoberfestbier.
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tL ORIGEN Ot
DOBLE MALIA

Damm elaboré su primera Mirzenbier en 1953.
Los primeros anos sélo se producia del mes de
octubre a abril, mientras que el resto del ano se

dejaba de fabricar.
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Fue en 1955, debido al gran éxito obtenido,

que se decidié fabricar de manera ininterrumpida.
Se la bautizé con el nombre de Voll-Damm.
“VolI” en alemdn significa lleno, completo.

El nombre le iba muy bien a una cerveza de sabor
fuerte, intenso y con mucho cuerpo.



LA REGEIA
LA TEGNIGA
[0 INGREDIENTES
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Voll-Damm es una cerveza doble malta. Se produce con ingredientes
cien por cien naturales, con cebada s6lo de variedades puras y
malteada en nuestra propia malterfa. La doble cantidad de malta,

le confiere mds aroma, mds sabor y mds cuerpo.

La Voll-Damm recibe unos primeros lipulos amargos en el brasaje,
y mds tarde justo antes de que comience el proceso de la
fermentacidn se le afade un nuevo ldpulo proveniente de la muy
reconocida y prestigiosa region Bévara de Hallertau.
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MALIA

La doble cantidad de malta en la receta
hace que sea un producto con mucha fuerza.

Con el doble de sabor. El doble de cuerpo.

Es algo que se nota en el primer sorbo.
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Durante la coccién afadimos lapulos
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de las variedades Nugget, Magnurﬂ(r} -

de aportar el amargor caracteristico

de la Voll-Damm.
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NATIGE

Justo antes de acabar la coccién, se le anade
ldpulo aromdtico, que lo enriquecerd con notas
aromadticas herbales, citricas y afrutadas.

Este proceso se conoce como late-hopping.



I’
NATURALE:

Voll-Damm se elabora con ingredientes

naturales, cuidadosamente seleccionados
desde su origen. Agua, malta de cebada,

arroz, maiz, ldpulo y levadura.
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MDA D¢ GAITA

Cerveza con color roble de reflejos anaranjados.
Se presenta densa y brillante, con una capa
cromdtica tostada. La espuma se muestra
compacta. Presenta burbujas vivas, finas y veloces.
El aroma es de gran intensidad y complejidad.
Las primeras notas olfativas son afrutadas, como
el melocotén maduro y la manzana; también
anaranjadas que dotan la nariz de frescor. Goza
de una nariz limpia donde al final persiste la
sensacion de pan tostado.

La entrada de boca es amplia, con caricter.
Voluminosa y cremosa. El final nos recuerda

al tanino de la hoja de tabaco. El amargor del
lapulo regala una intensa sensacién refrescante.

SERVICIO

La temperatura idénea serfa entre 6 y 8 grados.

Alc. 7,2% vol.
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DAS ORIGINAL -

MARZENBIED

LlPuL

iy LATE ING Con
LUPULO AROMATICO
n

33 cl. RETORNABLE (Caja 24 Uds.] 25 cl. SIN RETORND [Cesta 6 Uds. / Pack 6 Uds.]
20 cl. RETORNABLE (Gaja 30 Uds.] 25 ¢l. SIN RETORND (Caja 12 Uds.)

66 cl. SIN RETORND [Caja I2 Uds.]

33 cl. SIN RETORNO (Cesta 6 Uds.]
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Doll-Damm

DAS ORIGINAL

S MARZENBIEp

LUPULOS AMARGODS NUGGET
HAGNUM
LATE H
LUPULO

DE HALLERTAL

DAS ORIGINAL

MARZENBIEp

LUPULDS AMARGOS NUGGET,
MAGNUM ¥ TAURUS EN BRASAJE

LATE HOPPING €on
LlPULO AROMATICO

DE HALLERTAU

NGRED,

LATA 33 cl [Latcub Gu. x 4)
LATA 33 cl (Caja 12 u.)

BARRIL 30 Lts.
BARRIL 20 Lts.



NO AMIGO, NO TODAS LAS GERVEZAS
SON IGUALES
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Voll-Damm recomienda el consumo responsable. 7,2°.



