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Desde 1928 Victoria Diez

Henrich Dietz era especialista en �ltración, lavado, 
lupulización y enfriamiento de la cerveza. La familia 
Franquelo lo contrató para traer 

Poco se sabe de Henrich Dietz, ya que una vez hubo 

gueñas, siguió su vida en Alemania. Pero se recuerda 

sombrero canotier que se quitaba al saludar. Genio 
y �gura que no pasaron desapercibidos en la ciudad 
que le acogió y donde simpáticamente lo bautizaron 

el buen saber hacer 
alemán en producción cervecera al barrio tonelero  

 

de El Perchel, Málaga.

como .

que era un hombre muy trabajador, organizado, preciso 

dejado su huella en la vida de los malagueños y mala-

 

 

 

y exigente. Alto, elegante y educado. Vestía un 

Don Enrique Diez

HENRICH DIETZ

Cervezas Victoria



EL SUEnO DE LOS

FRANQUELO
Siguiendo un proceso íntegro (desde la molienda del grano 
hasta la maduración �nal en botella) muy cuidado, con la 
e�ciencia de maquinaria de última tecnología alemana, 

Y es que, tras décadas especializados en la fabricación de 
barriles cerveceros que exportaban a Alemania, su negocio 
se transformaba en un proyecto ambicioso que supieron de la Virgen de la Victoria –patrona de Málaga– se inaugura 
liderar con inteligencia y exigencia, bien acompañados o�cialmente la fábrica de , símbolo cultural 
de un equipo entregado y leal. de la ciudad y de su gente.
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empezaron a producir 15.000 litros diarios de cerveza 
rtesana de alta calidad. El 8 de septiembre de 1928, día 

 

 

Cerveza Victoria

CERVEZA VICTORIA,

Cervezas Victoria Desde 1928 Victoria Diez

henrich dietz fue la pieza clave que hizo posible 

el sueno de los hermanos franquelo. convertir 

su historica toneleria en una fabrica de cerveza. 



Cervezas Victoria Desde 1928 Victoria Diez

Casi cien años después, el símbolo permanece 
y rinde tributo a sus orígenes con 

De amargor moderado y matices herbales, para 
saborear pausadamente y disfrutar.
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Victoria Diez
 
 

agua, malta de cebada, maíz, arroz y lúpulo.

Una  intensa y q e uilibrada gracias a su 
estilo Helles Bock, que la hace muy bebestible.

una cerveza especial de maduración lenta, 
elaborada con ingredientes 100% naturales: 

lager

victoria diez 

es la historia 

de la cerveza 

tradicional 

bien hecha

HELLES

BOCK

ESTILO ESTILO
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VICTORIA  DIEZ
nota de cata

formatos

botella caja

    vol. ibu   p

Ingredientes: Agua, , Temperatura recomendada  de consumo: 
maíz, arroz, lúpulo. entre los 6ºC y los 8ºC. 

Alcohol Amargor Extracto seco primitivo

No retornable

 

   

24 unidadescl

Apariencia

En nariz 

En boca

Color ámbar de re�ejos dorados. Espuma 

líquido. Burbujas bien integradas.

Matices de maltas ligeramente tostadas 
y sutiles herbales de lúpulo.

Entrada gustativa potente y sedosa por 
su cremosidad. Sensación refrescante 
por el buen equilibrio entre los matices 

del lúpulo.
dulces de la malta y los amargos naturales 

 

 

 

 

blanca sobre la claridad brillante del  

malta de cebada
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Fábrica Cervezas Victoria 
Avenida de Velázquez, 215; Málaga


