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1876

abriram a sua propria fabrica,
tendo criado uma cerveja distinta
e envolvente, adaptada a climas
amenos ¢ muito diferente das cervejas
existentes na Europa central:

a cerveja lager
do mediterraneo.

Priimeira
Estrella Damm
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Até aos dias de hoje Estrella Damm
¢ ainda elaborada segundo

a receita

original de 1870.

Apenas com malte de cevada,
arroz, lapulo,

ingrediente 100% naturais,
sem aditivos ou conservantes.




A qualidade dos nossos ingredientes
¢ de extrema importancia.
Por isso, trabalhamos em estreita
colaboracao com

agricultores proximos

das nossas fdbricas
fornecendo-lhes as nossas variedades
de sementes puras,
criteriosamente selecionadas.




Uma vez selecionada, a cevada chega a malteria,
onde primeiro germina e depois € seca e torrada.
Ao contrario de outras cervejeiras, temos uma

malteria propria,
0 que permite controlar em primeira mao
todo o processo.



A levedura é outro dos ingredientes que nos
torna Unicos:
ha muitas geragdes que usamos a mesma
espécie. Caso se perca ou se danifique,
o sabor de Estrella mudari
e é por esse motivo que temos

1res reservas
desta levedura

guardadas segundo rigoroso controlo
de seguranca, em diferentes locais:

Barcelona, Valéncia e Londres.



b as -qérem paciéncia
.ﬁ”“ ntacao e a maturagio da cerveja
i . S _.: ~ também. E nés temos
- Uma semana nos
~ tanques de fermentacdo
e duas semanas
nos tanques de guarda.

Assim asseguramos um resultado perfeito.
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Questdes como a oxidacao
e contamina¢iao microbioldgica
estao ultrapassados devido ao uso

das tecnologias
de embalagem
mais modernas.
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Por fim, na nossa incansdvel busca pela qualidade,
nao mantivemos apenas a nossa

garrafa castanha,

mas escurecemos a mesma para proporcionar 30%

mais de protegio

ESTRELLA ESTRELLA |
- contra luz perigosa

do que as garrafas castanhas normais,
de modo a assegurar que consegue destrutay do sabor
mediterrineo puro de uma Estr¢lla Damm.




Reconbecida

mundialmente

desde 1904
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A Cerveja Mediterrianea

esde 1876

Nota de prova

Dourada, com tons de 4&mbar e alguns reflexos luminosos.
Limpa e brilhante. O seu creme de cor alba tem uma textura
robusta e cremosa. As bolhas sao finas, abundantes e velozes.

O seu aroma a especiarias frescas é envolvente.
As notas torradas dao personalidade e frescura
ao sabor final.

A sensagido de boca que fica é suave devido a presencga de
carbono integrado que eleva o paladar a densas notas a
cereais torrados. A vivacidade da acidez torna-a
iminentemente fresca. O amargor no final de boca leva a um
sabor duradouro e profundo.

Servico

E aconselhdvel beber esta cerveja num copo com
o topo ligeiramente mais estreito e uma parte inferior
ligeiramente mais larga, para a degustar com todo o seu
esplendor. A temperatura ideal para a degustacao

¢ de 4 a 6 graus.
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